
etc.

A PAS PARTAGER
Ganache chocolat, dacquoise noisettes, praliné
Tiramisu, crémeux choco-café, amaretto
Cheesecake, framboises, hibiscus

9
9
9

Nous vous recommandons de prendre 2 assiettes salées par personne

Terrine de Campagne «maison», pickles d’oignons
Assiettes de Cécina de Léon
Arancini aux champignons et gorgonzola x3
Velouté de saison, chistera, roquette 
Tartare de Boeuf fumé, sauce soja-gingembre, salade d'herbes
Œuf parfait, coulis d’herbes, siphon parmesan
Poitrine de porc confite, carottes, caramel IPA & moutarde 
Saumon Label Rouge, déclinaison de chou-fleur, sauce vierge
Encornet snackés, piquillos, siphon chorizo
Joue de Boeuf braisé, purée de pomme de terre, sauce vin rouge

Sélection de charcuterie
Sélection de fromages français

9
12
9
14
14
13
16
16
16
16

15
15

Les Confrères
« Toute jouissance qui n’est point partagée perd sa douceur.»

COCA / COCA 0    5
EVIAN / SANPELLEGRINO 50 CL    4

PERRIER    5
LIMONADE ARTISANALE    5

GINGER BEER FEVERTREE    5

2,5    CAFÉ/ALLONGE  
5      CHOCOLAT CHAUD
5      CAPPUCCINO
5      THÉ NOIR LAPSANG SOUCHONG 
5  THÉ VERT GENMAICHA
5  THÉ BLANC PARFUMÉ 
5  INFUSION & ROOIBOS

A PARTAGER



Les Vins

Le Rouge

Le BLanc

Le Rosé

* Tous nos vins vendus au verre le sont aussi à la ficelle                   

Languedoc VDF BOGUS Beauthorey 2020 / cinsault
Côtes du Rhône AOC Le temps est venu S.Ogier 2021 / syrah & grenache
Saint Pourçain AOC Instant T Nesson 2022 / gamay & pinot noir
Cherverny AOC Benoit Daridan 2022/ pinot noir
Fleurie AOC La Birette Chateau des Moriers 2015 / gamay      
Hérault IGP LES CREISSES P.Chesnelong 2021 / Syrah & grenache       
Moulis en Médoc AOC Emotion M.Barton 2015 / C.franc & merlot
Hautes Côtes de Nuits Les Genévrières P.Hudelot 2020 / pinot noir         
Pauillac AOC Famille JM CAZES 2018 / C.sauvignon & merlot    
Chassagne Montrache AOC Famille Bachelet-Ramonet 2021 / Pinot noir

7 / 30
7,5 / 34
7,5 / 34
7,5 / 34
8 / 36

8,5 / 39
9 / 44
9 / 44

80
80

IGP Pays d’oc Gayda collection 2022 / viognier
Bourgogne Aligoté AOC Chateau Chamilly 2021 / aligoté
Côtes du Rhône AOC Le temps est venu 2022 / grenache B & roussane
Chenin VDF Les Athlètes du Vin 2021 / chenin
Reuilly AOC La pagerie Famille Pointereau 2021 / sauvignon blanc                        
Viré - Clessé AOC Harmonie Domaine Verpaille 2020 / chardonnay   
Pouilly Loché AOC Aux Barres Chatea de Buxi 2019 / chardonnay                                   
Montagny 1er cru AOC « Les jardins » C.Chamilly 2019 / chardonnay

7 / 30
7,5 / 34
7,5 / 34
7,5 / 34
8 / 36
9 / 44

45
50

Côte de Provence AOC Esquisse 2021 / grenache noir & cinsault 7,5 / 34

Les cocktaiLs

BièRes

10
10
10

4 / 8
7
7

Aperol Spritz / Aperol-Prosecco-eau pétillante     
Spritz Blanc / Liqueur sureau-Prosecco-eau pétillante-citron vert

Dingo Mule / gin Citadelle-ginger beer- framboise

Pelforth
La Parisienne ROUSSE 33CL
La Parisienne BLANCHE 33CL

Les BuLLes
Champagne Tradition brut HATON          10 / 55



etc.2,5    EXPRESSO/LONG  
5      HOT CHOCOLATE
5      CAPPUCCINO
5      LAPSANG SOUCHONG TEA 
5  GENMAICHA GREEN TEA
5  WHITE TEA 
5  INFUSIONS & ROOIBOS

 
COCA / COCA 0    5

EVIAN / SANPELLEGRINO 50 CL    4
PERRIER    5

LIMONADE ARTISANALE    5
GINGER BEER FEVERTREE    5

NOT TO SHARE
Tiramisu, chocolate & coffee cremeux, amaretto
Cheesecake, raspberries, hibiscus
Chocolate ganache, hazelnut dacquoise, praliné

9
9
9

Les Confrères
« Toute jouissance qui n’est point partagée perd sa douceur.»

TO SHARE

- We recommend 2 plates per person -

Homemade Terrine de Campagne, red onions pickles
Beef charcuterie Cecina de Leon
Mushrooms and gorgonzola arancini x3
Season veloute, chistera charcuterie, salad
Smoked beef tartar, asian sauce, fresh herbs salad
Slow cooked egg, fresh herbs coulis, parmesan foam
Slow cooked pork belly, carrots, mustard & IPA caramel
Salmon, variation of cauliflower, sauce vierge
Pan fried squid, piquillos, chorizo foam
Braised beef cheek, mashed potatoes, red wine jus

Assortiment of Charcuterie
Assortisement of French Cheeses

9
12
9
14
14
13
16
16
16
16

15
15


